
Naturalne zestawy dla
klientów, partnerów 

i pracowników

Prezenty firmowe, 
które zostają 
w pamięci



Nie chcesz, żeby Twój prezent
zginął wśród innych upominków?

Chcesz, żeby odbiorca go zapamiętał, poczuł

jakość Twojej marki  i zobaczył, 

że za tym wyborem stoi dbałość o relację, 

a nie tylko obowiązek wręczenia prezentu.



Masz wybrać prezenty firmowe, ale chcesz
uniknąć przypadkowych upominków?

Nie chcesz, żeby Twój prezent wyglądał jak

przypadkowy obowiązek. Chcesz wręczyć coś, co

dobrze reprezentuje Twoją markę, buduje relację 

i pokazuje odbiorcy, że wybór był przemyślany. 

Dlatego proponujemy naturalne przetwory według

tradycyjnych receptur — z prostym składem i bez

zbędnych dodatków.

To elegancki upominek, który dobrze reprezentuje

Twoją markę, pokazuje dbałość 

o szczegóły i pomaga budować relacje, które zostają

na dłużej.

          



Dzięki KROKUS wręczasz prezent, który dobrze

reprezentuje Twoją markę — elegancki, naturalny 

i przemyślany.

W każdym słoiku łączymy prosty skład, 

tradycyjne receptury i przyjemność 

dobrego smaku, 

aby Twój upominek nie sprawiał wrażenia

przypadkowego wyboru.



Elegancki, lekko kwaskowy dodatek do

herbaty, deserów i zimowych napojów.

Wyróżnia się sezonowym charakterem 

i nieoczywistym smakiem.

Pigwowiec w syropie

przykładowa propozycja



Kurka marynowana wnosi do paczki

świątecznej wytrawny, tradycyjny akcent,

kojarzący się z domową spiżarnią 

i świątecznym stołem. 

Wywkintny akcent z kozienickich lasów.

Kurka marynowana

przykładowa propozycja



Powidła śliwkowe bez dodatku cukru to

klasyczny, elegancki wybór do paczki

świątecznej — prosty skład 

i naturalny smak podkreślają przemyślany

charakter prezentu.

Powidła śliwkowe bez
dodatku cukru

przykładowa propozycja



Owocowy smak z korzenną nutą

cynamonu idealnie wpisuje się 

w świąteczny klimat. To ciekawsza

alternatywa dla klasycznych dżemów.

Dżem rabarbarowy 
z cynamonem

przykładowa propozycja



Wyrazista konfitura o głębokim,

owocowym smaku. W paczce dodaje

elegancji i pokazuje, że zestaw został

skomponowany w przmyślany sposób.

Konfitura z czarnych
porzeczek

przykładowa propozycja



Sezonowy syrop o ciepłym, korzennym

charakterze. Świetnie sprawdzi się do

kawy czy deserów, dlatego jest

praktycznym dodatkiem 

do świątecznej paczki.

Syrop dyniowy 
z przyprawami
korzennymi

przykładowa propozycja



Rozgrzewający dodatek do zimowych

napojów, szczególnie herbaty. 

W paczce świątecznej łączy elegancję 

z codzienną użytecznością.

Syrop imbirowy

przykładowa propozycja



Klasyczny, zimowy syrop do herbaty 

i napojów. Dodaje paczce naturalnego,

domowego charakteru i dobrze pasuje

do świątecznego nastroju.

Syrop z pigwowca

przykładowa propozycja



Świąteczny dodatek do mięs, serów 

i pasztetów. W zestawie dla kontrahenta

podkreśla kulinarny, elegancki charakter

prezentu.

Żurawina leśna

przykładowa propozycja



Wytrawny akcent, który przełamuje

słodki charakter paczki. Sprawdzi się do

pieczywa, serów i przekąsek, dodając

zestawowi bardziej kulinarnego

charakteru.

Pasta z papryki 
z suszonymi pomidorami

przykładowa propozycja



Zacznijmy
przygotowania 

Dobrze dobrany prezent firmowy zaczyna

się od rozmowy.‌  

Opowiedz nam o swoich potrzebach.

Chcemy dokładnie zrozumieć, czego potrzebujesz 

i co jest dla Ciebie ważne.

Zajmiemy się wszystkim.

Realizujemy projekt krok po kroku, dbając o każdy detal.
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